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MAMITO

Frittieren mit System

Fritteusengrundreinigung
mit dem Mamito Hochleistungsreiniger

Basis einer perfekten, hygienisch unbedenklichen Produktion
ist eine saubere Fritteuse. Diese sollte einer Grundreinigung
unterzogen werden um sie von alten eingebrannten Verhar-
zungen zu befreien. Die Arbeit lohnt sich, denn durch Anwen-
dung des Mamito Systems und regelmalf3ige Zwischenreinigung
werden die Probleme mit eingebrannten Verharzungen der
Vergangenheit angehdren.

vor Beginn der Anwendung:
Grundreinigung mit dem hochalkalischen Mamito Hochleis-
tungsreiniger (chemisch).

regelméBige Zwischenreinigung:

Das Mamito System vermindert zwar die Bildung von Verhar-
zungen, je nach verwendetem Ol kénnen sie jedoch nicht ganz =
vermieden werden. RegelmalRige Zwischenreinigungen verhin- ' : |||,J.!||||ll!!,“
dern, dass sich die Verschmutzungen einbrennen kénnen. RS
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Anwendung:

Handschuhe tragen und
Sicherheitshinweise beachten!

Mit Wasser befiillen, dabei die Zugabemenge
des Basisreinigers beachten. Je 10 Liter Becken-
volumen 1 Liter Mamito Hochleistungsreiniger
dem Wasser zugeben. Zum schnelleren Einfiillen
kann der Stopfen der Literflasche vorsichtig mit
einem Messer angehoben und dann entfernt
werden. Frittierkérbe kdnnen ebenfalls zur Reini-
gung in der Fritteuse belassen werden. Aufgrund
Verwendung verschiedener Metalle ist eine
Verfarbung der Frittierkérbe moglich.

Anheizen - nicht kochen!

Nach der Zugabe des Mamito Hochleistungs-
reinigers zu kaltem Wasser die Fritteuse auf
ca. 60 bis 80°C anheizen - ein Aufkochen ist
unbedingt zu vermeiden. Nach dem Anheizen -
abschalten und abdecken - Warnhinweis an-
bringen und Personal informieren!
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Einwirkzeit:
Nach ca. 8 - 10 Stunden sind die Verharzungen
gelost.

Reinigung:

Die Fritteuse unmittelbar vor der End-Reinigung
auf ca. 40°C anheizen und abschalten. Reini-
gungsflussigkeit ablassen und das Becken mit
den Heizstdben mehrfach mit Wasser griindlich
ausspuilen. Das Wasser dabei kurz aufkochen
lassen. Anschlieend mit einer robusten Metall-
birste die Verharzungen abbtirsten. Je nach
Verschmutzung die Heizstabe wiederholt in das
heisse Wasser eintauchen und nach Abtrocknen
erneut abbirsten. Zum Entfernen der geltsten
Verharzungen sollten die Heizstabe trocken sein,
um ein Verschmieren und damit Mehrarbeit zu
vermeiden.
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